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Ce sont les deux données de base mesurées quotidiennement pour chaque vin.

VENDANGE 2008

« Epargnées par les intempéries
répétées qui ont affecté les autres
appellations francaises, les AOC du
Languedoc tirent leur épingle du jeu.
Le millésime 2008 s’annonce
gourmand et incomparable autour
d’une petite récolte saine et trés
prometteuse. » (Languedoc News,
oct. 2008).

Au Mas de Vedel nous avons
vendangé une semaine plus tard que
I'an passé, sous un tres beau soleil.

Le vin de coule... (AOC rouge 2008)

Cette année nous avons aussi vinifié un vin rosé.
Astiquez bien vos barbecues pour étre préts a le gotiter au printemps...

www.masdevedel.fr



